
Zastosowanie:
Do bezpośredniego kontaktu z żywnością. Mocowanie etykiet, cenówek, fiszek itp. poprzez postawienie/  artykuły 
spożywcze takie jak mięsa, wędliny, sery, ciasta i wyroby cukiernicze (w lodówkach i ladach chłodniczych, witrynach), owoce, 
warzywa, przekąski i dania w bufetach oraz witrynach grzewczych itp.

Zalecenia:
1. Przed pierwszym użyciem w bezpośrednim kontakcie z żywnością należy umyć, zdezynfekować lub wysterylizować szpilki/
    stojaczki.
2. Dbać o czystość szpilek/stojaczków, regularne mycie i odtłuszczanie, aby zachować je w dobrej kondycji i aby zachować 
    ich właściwości antykorozyjne.
3. Po użyciu detergentów czyszczących dokładnie opłukać szpilki/stojaczki wodą i osuszyć.
4. Do czyszczenia wyrobów ze stali nierdzewnej nie można używać środków, które w swoim składzie zawierają takie składniki jak: 
    chlor, sól w wysokim stężeniu oraz wybielacze (stężenie chloru w wodzie pitnej nie ma wpływu na korozyjność).
6. Nie należy używać proszków lub innych środków o właściwościach trących,  środków do czyszczenia srebra, druciaków
     i ostrych czyścików.
7. Nie używać szpilek/stojaczków z zanieczyszczeniami, brudnych lub z śladami rdzy.

Długotrwała styczność powierzchni stali z roztworami o wysokim stężeniu soli, chlorków może wpłynąć na jej warstwę 
                 pasywną i doprowadzić do korozji. Nie używać szpilek/stojaczków ze śladami rdzy aby pożywienie nie zostało skażone 
                 przez związki metaliczne lub produkty korozji. Gdy niemożliwe jest usunięcie zanieczyszczenia z produktów 
                  do kontaktu z żywnością należy je wymienić na nowe.
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